
EIGEN PRODUCTIE

Espresso Noir intense 
80 % cacao

Amaretto Grand Marnier
melk

Pistache ganache

Rhum raisin

Pistache Marsepein

Donkere ganache Origine Sao Thomé
70 % cacao

Crocantino 
melk / donker

Origine Arriba Melk
39 % cacao

Steam Gin CuberdonGiandujaYuzu

Gezouten caramelNoir orange SpeculoosMadagascar origineVanille
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MON CHOCOLAT
is ontstaan uit liefde voor chocolade, 

voor kwaliteit.

in eigen atelier. We werken met verse, 
natuurlijke ingrediënten (room en roomboter), 

(Callebaut couvertures en origines).

Originele verpakkingen - geschenken.

Vijanden van chocolade zijn : 
licht, lucht, vocht, geuren en warmte. 
Op een droge, koele plaats bewaren.

Kan sporen van noten, gluten 
en/of kruiden bevatten.

May contain traces of nuts, 
gluten and/or herbs.

Optimaal verbruik binnen 3 weken na aankoop.

Amandelpraliné Champagne Zachte pistache
crème

Caramel crème
melk

Passievrucht Baileys

Praliné
melk / donker

Zachte marsepein 
melk / donker

Mokkaboter

Advokaat
melk / donker

Earl Grey
Chantal Van Der Stuyft

OPENINGSUREN
vrijdag : 9u00-12u00 en 13u00-18u30
zaterdag : 09u30-18u00 doorlopend

maandag : 09u00-12u00 en 13u00-18u30

VERKOCHT OP
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